QUE HUONG.....

Qué huong la gi hé me
Ma c6 giao bao phai yéu
Qué huong la gi hé me
Ai di xa ciing nhé nhiéu

Qué huong la gi® tap doc
E a con hoc danh van
Qué hwong la bai dirc duc
Day con yéu nuéc thwong dan

Viét Nam qua xa con nhi
Trong tim thi lai rat gan
Qué huong la vang mai n¢
Con hiéu dwoc Tét, mua Xuan

Qué hwong la chiéu Thi Bay
Con hoc Viét ngiy véi Thay
Qué hwong la bai Quan Ho

Cb6 day con mua hém nay

Qué huong la trang phao nd
Twng birng tiéng tréng maa lan
Qué huong la phong bi dé
La di chac Tét ngudi than
La khi cti dAu 1& phép
La khi con biét "da", "vang"
Qué hwong la I1&i ru me:
Mong con rdi s& thanh nhan

Qué huwong la trang s hoc
Ha Noi va canh réng bay
Quang Trung chién bao gi6 16ng
Cho con kiéu hanh tirng ngay

Qué huong la bai dia ly
Nam Quan dén mii Ca Mau
Hai Van nghin nam may pha . . s
Vong phu ngéng dén ngan sau Qué huwong con nhiéu tran tré
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Me cha téc sé phai mau
Mong sao con la Phu Dbng
Khén ngoan va lon that mau
Ngay nay hoc hanh cham chi
Cé cong gilp nwéc ngay sau
Bai hoc d4u con hay nh¢
Anh em phai biét thwong nhau

Qué hwong la gi nira nhi
Sao cho con hiéu mét diéu
Qué hwong trong tim con do
Viét Nam ngan d&i mén yéu
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Carrot Cake

Ingredients

- 2 cups of flour

- 2 cups of sugar

- 3 eggs

- 2 cups of shredded carrot

- 1 can of chopped pineapple
- 1% cups of chopped nuts

- 1% cups of shredded coconut
- 1 cup of oil

- 2 teaspoons of cinnamon

- 2 teaspoons of baking soda
- 1 teaspoon of salt

- 1 teaspoon of vanilla

Directions

Mix all the ingredients together and bake
for 40 minutes at 350F.
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