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QUÊ H NG..... 

Quê h ng là gì h  m
Mà cô giáo b o ph i yêu 
Quê h ng là gì h  m
Ai i xa c ng nh  nhi u

Quê h ng là chi u Th  B y
Con h c Vi t ng  v i Th y
Quê h ng là bài Quan H
Cô d y con múa hôm nay 

Quê h ng là trang s  h c
Hà N i và cánh r ng bay  

Quang Trung chi n bào gió l ng
Cho con kiêu hãnh t ng ngày  

Quê h ng là bài a lý 
Nam Quan n m i Cà Mau 
H i Vân nghìn n m mây ph

V ng phu ngóng n ngàn sau   

Quê h ng là gi  t p c
Ê a con h c ánh v n

Quê h ng là bài c d c
D y con yêu n c th ng dân 

Vi t Nam quá xa con nh
Trong tim thì l i r t g n

Quê h ng là vàng mai n
Con hi u c T t, mùa Xuân 

Quê h ng là tràng pháo n
T ng b ng ti ng tr ng múa lân 

Quê h ng là phong bì 
Là i chúc T t ng i thân 

Là khi cúi u l  phép 
Là khi con bi t "d ", "vâng" 

Quê h ng là l i ru m :
Mong con r i s  thành nhân 

Quê h ng còn nhi u tr n tr
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M  cha tóc s  phai màu 
Mong sao con là Phù ng
Khôn ngoan và l n th t mau 
Ngày nay h c hành ch m ch
C  công giúp n c ngày sau 

Bài h c u con hãy nh
Anh em ph i bi t th ng nhau 

Quê h ng là gì n a nh
Sao cho con hi u m t i u

Quê h ng trong tim con ó
Vi t Nam ngàn i m n yêu 

Vô Danh

Carrot Cake 

Ingredients

- 2 cups of flour  
- 2 cups of sugar 
- 3 eggs 
- 2 cups of shredded carrot 
- 1 can of chopped pineapple  
- 1½ cups of chopped nuts  
- 1½ cups of shredded coconut 
- 1 cup of oil 
- 2 teaspoons of cinnamon 
- 2 teaspoons of baking soda 
- 1 teaspoon of salt 
- 1 teaspoon of vanilla 

Directions

Mix all the ingredients together and bake 
for 40 minutes at 350F. 
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